
T R A I T E U R  A S I A T I Q U E  ·  B O U C - B E L - A I R  E T  P A Y S  D ’A I X

Le déjeuner d’équipe,
cuisiné par Madame.

Réunion, séminaire, formation, afterwork, fin d’année : des recettes du Laos, de

Thaïlande et du Vietnam, faites maison. Livré prêt à servir dès 10 personnes, ou

cuisiné devant vos invités dès 30.

Entreprises · Prix 2027 · Fanny, 06 50 25 87 31



P A S  U N  P L A T E A U - R E P A S  D E  P L U S

Trois formats pour l’entreprise
Un porc laqué mariné 24 heures, des nems maison, un curry vert au basilic thaï : le déjeuner

dont l’équipe parle encore à la machine à café.

R É U N I O N ,  S É M I N A I R E ,

F O R M AT I O N

Le déjeuner livré
Dès 10 personnes, livré prêt à servir

à l’heure dite.

A F T E R W O R K ,  S O I R É E ,  F I N

D ’A N N É E

L’événement sur place
Dès 30 invités : Madame installe son

buffet, ou son barbecue l’été.

P O U R  U N E  G R A N D E  O C C A S I O N

Le menu Voyage
Des recettes du Laos que personne

ne sert dans le 13.

Un seul contact
Fanny compose le menu et cuisine. Une question,

un changement : un appel suffit.

Pour toutes les tables
Un plat végétarien sans supplément. Le piment est

servi à part, chacun dose.
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P R I X  2 0 2 7  ·  P A R  P E R S O N N E

Un prix par personne, connu d’avance

A U  B U R E A U  ·  D È S  1 0  P E R S O N N E S

Livré prêt à servir

Essentielle

Nems maison et samoussas, un plat au choix, riz parfumé et pickles.

22 €

Signature L A  P L U S  C H O I S I E

Avec une entrée au choix et un dessert.

29 €

Vaisselle jetable comprise. Commande au plus tard 72 h avant. Livraison offerte dès

10 personnes dans 20 km (offre de lancement 2027). Maintien au chaud 80 €, offert dès

400 € de commande.

V O S  É V É N E M E N T S  ·  D È S  3 0  I N V I T É S

Cuisiné devant vos invités

Gourmande

Nems et samoussas, salade, un plat au choix (en sauce ou au

barbecue), riz et pickles.

25 €

Signature L A  P L U S  C H O I S I E

La Gourmande, avec une entrée au choix et un dessert.

29 €

+ 250 € une seule fois : installation, cuisson sur place, service au buffet pendant 3 h et

retrait du matériel. Jusqu’à 150 invités. Sur place, il faut un espace pour le stand,

l’électricité et un point d’eau ; vous prévoyez tables et chaises.

D E U X  E X E M P L E S

550 €
25 personnes en Essentielle, livrée

prête à servir : 25 × 22 €. Maintien au

chaud offert.
1 700 € 50 invités en Signature, cuisinée sur

place : 50 × 29 € + 250 €.
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P O U R  V O T R E  S E R V I C E  A C H A T S

Simple à valider, simple à
facturer

La facture Au nom de l’entreprise, avec le détail par personne.

Le paiement Livré : à la commande. Sur place : acompte de 30 % à

la réservation, solde le jour J.

Le prix TVA non applicable : le prix du devis est le prix payé.

La dégustation Vous voulez goûter avant de commander pour

l’équipe ? Fanny livre un plateau, comme pour les

Jeudis.

C O M M E N T  Ç A  S E  P A S S E

1
Vous écrivez à Fanny avec

la date, le nombre d’invités

et la commune.

2
Madame compose un

menu et un devis sous

48 h ouvrées.

3
Vous réservez la date en

payant la commande pour

une livraison, ou avec un

acompte de 30 % pour un

repas sur place.

4
Vous confirmez le nombre

d’invités, 7 jours avant.

Madame s’occupe du

reste.

A P P E L E Z  F A N N Y

Régalez vos équipes.
Fanny · 06 50 25 87 31 (appel, SMS, WhatsApp)

bonjour@madame-qui-riz.com · madame-qui-riz.com

TVA non applicable, art. 293 B du CGI. Prix 2027 par personne, valables pour toute

réservation faite en 2027, déplacement compris dans 20 km autour de Bouc-Bel-Air, puis

1 € par km. Conditions générales de vente sur demande.

La page Entreprises

Recevez comme Madame.


